CARTE DU COMPTOIR

Comptoir
genes
A PARTAGER
+ Assiette de charcuteries (jambon noir de Bigorre et diverses salaisons) 15,00 €
« Os a moélle réti au four, a la fleur de sel de Merlot 6,50 €
» Sur la route de Bombay... tapas a I'Indienne 8,00 €
« Camembert roti au four, confiture de griottes et mouillettes de pain de 7,00 €
campagne

POUR COMMENCER

» Terrine de foie gras du Sud-Ouest, marmelade d’oignons rouges, toasts 12,00 €

+ Salade de filets de pigeon ramier, chips de poitrine flmée, croustillant 10,00 €
d’ail et moutarde aux fines herbes

» Beignets d’huitres de Piraillan servies dans leur coquille, chantilly de 9,00 €
wasabi et raifort

» Soufflé au Roquefort et Fourme d’Ambert, courge rétie, creme de 6,50 €
balsamique

POUR CONTINUER

+ Piéce du boucher selon arrivage, frites maison et sauce au choix Voir
(échalotes, roquefort, au poivre ou beurre du Café de Paris) Ardoise
+ Pavé de biche sauce grand veneur, choux vert a la créme et aux 18,00 €

marrons, pousses d’épinards
» «Le retour de péche», purée de pomme de terre et ceuf de plein air poché 17,00 €
» Nage asiatique, panaché de poissons et coquillages, légumes croquants 18,00 €

+ Assiette végétarienne, risotto aux légumes de saison, copeaux de 11,50 €
parmesan et salade de saison

POUR FINIR
+ Assiette de fromages, chutney pommes/poires aux épices douces 8,00 €
+ Nougat glacé «maison» aux fruits confits et aux fruits secs 7,00 €
+ Mousse de créme de marrons a la vanille, biscuit Joconde imbibé au 6,50 €
cognac, sauce chocolat
» Crumble aux fruits d’automne, glace caramel au beurre salé 6,00 €
+ Poire pochée au vin chaud du Comptoir, glace au pain d’épices 6,00 €
« Café du Comptoir 7,00 €

« Prix Nets »



